
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Tartufette 
Douce pâte fleurie farcie de truffe blanche 

Fine mould-ripened cheese flavoured with white truffle 

Température de conservation idéale : 4°->5° C D.L.C. : 20  jours Poids : 150 gr M.G. : 72 % 

Best conservation temperature       : 4°->5° C D.L.C. : 20  days Weight : 150 gr  Fat :    72  % 

C o l i s a g e  :  p a r  8  p i è c e s  .   P a c k a g i n g  :  8  p i è c e s  / b o x  .  

Le Mot de l'Affineur : 
La finesse de la truffe blanche 
souligne la douceur de ce 
fromage. 

Idée recette : 
Avec une salade humectée d’huile 
de truffe… 

The word of the Cheese maker : 
The sharpness of the white truffle 
underlines the sweetness of this 
cheese.… 

Recipe ‘s idee : 
With a salad moistened by oil of 
truffle. 

Lait pasteurisé 
 
Pasteurised milk 

 

 


