
Crameu de Méan 
Fine pâte fraiche au lait cru de vache 

Fresh soft cheese from raw milk 

Température de conservation idéale: 3° -> 6° C D.L.C. : 15 jours Poids : 300 gr M.G. : 60 % 

Best conservation temperature:          3° -> 6° C D.L.C. : 15 days Weight : 300 gr  Fat :    60 % 

C o l i s a g e  :  p a r  5  o u  1 1  p i è c e s .      P a c k a g i n g  :  5  o u 1 1  p i è c e s .  

Le Mot de l'Affineur : 
Fromage frais double crème à croûte 
naturelle. Sa saveur est fraîche et 
savoureuse. 
 

Idée recette : 
A déguster … frais avec un coulis de 
fruits rouges … affiné avec quelques 
dattes et figues fraiches. 

The Cheese maker’s word:  
Fresh cheese, natural rind. Its flavour is 
fresh and tasty. 

Recipe’s idea : 
To savour... fresh with a coulis of red 
fruits... ripened with some date and 
fresh fig. 
 

 

Lait cru biologique 
 
 
Organic raw milk 
 

 

 

 


