Pavé Montois
Fine pate molle au lait de vache. A N ae

Washed rind soft cheese from caw milk.

Température de conservation idéale : 4°->9°C  ©.L20 jours Poids : 150 gr M.G. : 48 %
Best conservation temperature :4°->9°C .O0.. 20 days Weight : 150 gr Fat: 48 %
Colisage : par 6 piéeces. Packaging : 6 piéces.
Le Mot de I'Affineur . The word of the Cheese é""{p Lait pasteurisé
Petit fromage de caractere, puissante maker : \ _ .
cremeux. This small cheese has personality, stronc Pasteurized milk
ness andcreaminess. ()

p e Idée recette :

; C Ly . Se déguste sur le plateau de fromages
ANQe ; avec un vin rouge corsé ou une biére

brune

Recipe’s idea:

We advise to serve on a board
cheese with a strong red wine or
a brown beer.
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