
Pavé Montois 
Fine pâte molle au lait de vache. 

Washed rind soft cheese from caw milk. 

Température de conservation idéale : 4°-> 9° C D.L.C. : 20  jours Poids : 150 gr M.G. : 48 % 

Best conservation temperature       : 4°-> 9° C D.L.C. : 20  days Weight : 150 gr  Fat :    48  % 

C o l i s a g e  :  p a r  6  p i è c e s .   P a c k a g i n g  :  6  p i è c e s .  

Le Mot de l'Affineur : 
Petit fromage de caractère, puissant et 
crèmeux. 
 

Idée recette : 
Se déguste sur le plateau de fromages 
avec un vin rouge corsé ou une bière 
brune. 

The word of the Cheese 
maker : 
This small cheese has personality, strong 
ness and creaminess. 

Recipe’s idea: 
We advise to serve on a board 
cheese with a strong red wine or 
a brown beer. 

 

Lait pasteurisé 
 
Pasteurized milk 

 

 


