
Pavé de Maffe 
Fine pâte fraiche garnie de raisins à l’eau de vie. 

Fresh soft cheese with grapes and spirit 

Température de conservation idéale: 1° -> 4° C D.L.C.: 20 jours Poids: 200 gr M.G. : 60 % 

Best conservation temperature:          1° -> 4° C D.L.C.: 20 days Weight: 200 gr  Fat :    60 % 

C o l i s a g e  :  p a r  8  o u  3  p i è c e s .      P a c k a g i n g  :  8  o r  3  p i è c e s .  

Le Mot de l'Affineur : 
Fromage frais garni de raisins 
macérés à l’eau de vie de poires.  
 
 

Idée recette : 
A déguster … frais … pour le plaisir … ! 

The Cheese maker’s word : 
Fresh cheese decorates with grapes 
macerate in peach alcohol. 

Recipe’s idea : 
To savour... fresh... just for pleasure…! 

 

Lait cru biologique 
 
 
Organic raw milk 
 

 

 

 


