
Idée recette  : 
Simplement sur un léger coulis de 
tomate avec quelques feuilles de 
basilic émincées… 

The Cheese maker’s word:  
This “délice” gives us the 
sweetness and the coolness of a 
holiday’s morning … 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Pomodor 
Douce pâte fleurie farcie de tomate et de basilic 

Creamy cheese with basil and tomato 

Température de conservation idéale : 3°->6° C D.L.C. : 20  jours Poids : 250 gr M.G. : 72 % 

Best conservation temperature:          3°->6° C D.L.C. : 20  days Weight :250 gr  Fat :    72  % 

C o l i s a g e :  p a r  8  o u  2  p i è c e s .   P a c k a g i n g :  8  o r  2 p i è ce s  / b o x .  

 

Le Mot de l'Affineur  : 
Ce délice nous donne à la fois la 
douceur et la fraîcheur d’un matin 
de vacances …L’acidité douce de 
la tomate et l’épice du basilic 

Recipe’s idea  : 
Simply savored on a light coulis 
of tomato and with some basil … 

Lait pasteurisé 
 
Pasteurized milk 

 

 

 

 


