Senteurs d’Automne
N

Pate fraiche aromatisée au poivre de champignons.
Fresh soft cheese flavored with mushroom’s pepper.

Température de conservation idéale: 3°->6°C .©.L20 jours Poids : 250 gr M.G. : 45 %
Best conservation temperature: 3°->6°D.L.C.: 20 days Weight : 250 gr Fat: 45 %
Colisage : par 6 ou 2 piéeces. Packaging : 6 ori2zges
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et de fruits confits (dattes, figues)

Senteur d Automne Recipe’s idea
To serve with olive bread and candied
fruit (dates, figs)




