
Senteurs d’Automne 
Pâte fraiche aromatisée au poivre de champignons. 
Fresh soft cheese flavored with mushroom’s pepper. 

Température de conservation idéale:  3° -> 6° C D.L.C. : 20  jours Poids : 250 gr M.G. : 45 % 

Best conservation temperature:           3° -> 6° C D.L.C. : 20 days Weight : 250 gr  Fat :    45  % 

C o l i s a g e  :  p a r  6  o u  2  p i è c e s .   P a c k a g i n g  :  6  o r  2  pi è c e s  

D ’ O C T O B R E  à  M A R S     F r o m  O C T O B E R  t o  M A R C H  

Le Mot de l'Affineur : 
Fromage frais garni d’un mélange de 
poivres et de champignons des bois. 
 

Idée recette : 
A servir accompagné de pain aux olives 
et de fruits confits (dattes, figues) 
 

The Cheese maker’s word : 
Fresh cheese decorates of a pepper and 
forest mushrooms mix. 

Recipe’s idea : 
To serve with olive bread and candied 
fruit (dates, figs) 

 

 

Lait cru 
 
Unpasteurized milk 

 

 


